REPORTHJE

asta la Unesco ha compro-
H bado la cultura que rezuman
su Plaza Grande, la Catedral
y la torre Ghirlandina, procla-

mando este conjunto Patrimonio
Mundial de la Humanidad en 1997.

Una extraordinaria cuna de cultura,

arte e historia que ha sabido estar
al paso con los tiempos, convir-
tiéndose ademas en la capital de la
enogastronomia con sus estandar-
tes: el vinagre balsamico, el vino
Iambrusco y-l"s- chacinas tipicas
locales. 3 J (P
Pateando su centro historico,
se percibe que Mddena conjuga la
o L. peculiar imagen del medievo ita-
... el Rey, de las tradiciones gastrondomicas, liano con la finura y la cultura de la
que |a han hEChO popular en el mundo antigua capital del ducado estense.

Su ambiente urbano invita al visi-

entero, sino también tesoros artisticos, oasis tante a descubrir la ciudad en un

naturales Y... motores! hilo conductor variopinto, desde el
dorado color del ladrillo al amarillo,

rosaantiguo y ocre de sus edificios,
Queso Grana. que componen una calida armonia
de colores. .~ s’
& La Ie,gé\&a narra qtie eI;arqmtec-
lfant‘o, to;:&e laimajestuo-
sa at lamaba: ”cr.eo que
 hesrecibido da |psp|racifan difecta-
r]:ﬂente de lbsfpara el proyecto.Lo
cierto es qg"éel te reSponde a
uno de;los maxmﬂxs ej smplos del
‘estilo. romanico europeo, en una
grandiosidad monumental reves-
tida completamente de marmol
blanco, decorada por otro genio
de la época, el escultor Wiligelmo.
Lo aerto esque, desde 1099, cuan-
-] :fa primera piedra, la
'e sorprendlendo por
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provmﬂa] con su rico patrimonio
hIStQ .-artlstlco

Pasta especial de Médena.

Bodega del
balsamico. g3
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La localidad emiliana

logra
dar una acogida, que transmite la
mejor calidad de vida y entusias-
mantes sensaciones al forastero,
cuando entra en su plaza Grande
donde tronea el simbolo de la ciu-
dad, la torre‘Ghirlandina; un mere-

.cidb_.-apods"f)ﬁ ‘el juego de sus
«.balaustras,.similares a las guirnal-

das. 'AI[ec!_edof, se va‘descubrien-
do un dédalo de calles, que anti-
guamente seguian el curso de los
canales abiertos en el corazén de
la ciudad.

Ademds, no se puede dejar de

citar laimportancia de su Academia
Militar situada en el Palacio'Ducal,
que evoca Ta grandeza historica
de Modﬁn&‘-c’aputal de los Este,
abierto mﬂko para vusntas pro-
gramﬁda's Rk o

- y

Los de M?edena con los de'Bolonia

e Im"'la ~constituyen una verdadera“

pasion-universalmente reconocida.
Las raices de la tradicion moto-
ristica deportiva italiana ahondan
en esta region de Emilia-Romafna,
con numerosas, industrias meca-
nicas, circuitos yleventos motoris-
ticos, museos asi"'como coleccio-
nes privadas, que. cpinponen una
oferta turistica:énica en el mundo.
Marcas-como Ferrarl Lamborghml,
Maserati, Paganl y Ducati forman
parte del.imaginario- global gra-

‘cias<a las miticas ‘dreamcar’ que

atraviesan las carreteras de todo

el mundo. La visita que organiza

Modenatur en los ‘templos’ del
motor es un recorrido entre pasa-
do, presente y aspiraciones futuras,
fruto de las habilidosas manos que

“han dado, estan dando y daran

no hablar de motores7 :

vida al mito. Ademas de la archifa-
mosa Galeria Ferrari en Maranello
en sus alrededores, Médena cuen-
ta con dos sedes: una destinada
a la Coleccion Mario Righini, en
Panzano di' Castelfranco Emilia y
otra en‘elMuseo del Auto Histérico
Stanguellini en la misma ciudad. _

A pesar de'su gran vocacién por
los automoviles y la tecnologia, en
Modena sigue latente la‘artesania:
en su territorio cuenta con unos

"400 talleres de restauracion y arte-
. sania artistica. Los mas tradiciona-

les se dedican a la construccion de
violines e instrumentos musicales,
ademas de los mas especiales, dedi-
cados a barriles de.madera para-el™
vinagre balsamico (cada tipo de!
LT [T RY tamano-€mana un aroma

particular), asu:omo xestau?adores- _’

de plnturas,*llbros, maderas,,’fejl—

#dos, cueroly marmoles cqn todos !

sus derivados."
Toda esta nostalgia por el pasa-
do, se concentra en las ferias.y
mercados de antigiiedades que la
ciudad acoge con frecuencia.
Pasando al producto ‘estrella’sy
orgullo de la tierra modenesa,/que
se presenta oscuro, brillante, melo-
so, denso y agridulce -si bien mas

dulce que agrio-, que se comercia«
en preciosos botecitos, después de *
50 anos de envejecimiento, debe-*

mos referirnos al vinagre'Balsamico
Tradicional deMédena DOP, del que
se distingue I'’Aceto Balsamico del
Duca, representado por un retrato
de Velazquez. Asi pues, otra atrac-
cion. con mucho' gancho para el
turista son las bodegas Vlinagreras,
que ofrecen degustaciones, ense-
fiando a sacar su maximo prove-

Catedral de Médena
(Catedral).

Casa Tirelli,

aceites,

especialistds en

cho al paladar: unas gotas en el
parmesano, en el arroz, en las fre-
sas, incluso en el helado, exaltan el
gusto de cada producto.

Otras delicias gastronomlcas,a

ademas_del Parmesano Regglan__ﬁ'.-__r £

DOP (cabe indicar que se requieren’

500/550 I de leche vacuna para
obtenér una forma de unos 45 kg,
que'se convierten, tras su curacion,
en 35/39 kg) conocido universalt
mente, son las chacinas, desde el
jamon vy la paletilla de Médena,

ademas  del famoso ‘cotechino}*"

que, rociados con elexcelente vino
Lambrust’o de Sorbara o' Sal’amlﬁb
Samacroce, alcanzan" lar axima "
dellcmk.dégmtatlva, proceden-
“tes de up, mcontamlnadb?efmorno
_natural:’ "

Por ultimo, cabe senalar la
exposicion ‘Ahos 60: Modena y'la’
“Italia del Boom’ abierta-en el ex
Hospital San’Agostino (en el ambi-
to del Festivalfilosofia) que ha
permanecido abierta hasta el 14
de Noviembre 2010, que retrata la

Médena del boom econémico, gra- :

cias al aumento de la industrializa-
“cion,conla consecuente ocupacion

V d}furxquo hrériestar social.

“u. Conel.ob e‘ﬁyo de fomentar y
pr 'ﬁroaonar patrimonio cultu-
,Tal de la pro cia de Médena se
* esta actuandsml‘proyecto europeo

. CrossCulTour<Transromanica  con
inmejorables resultados. /™

".

"
Para mas informacion * s .
www.modenatur.it }

Carmen del Vando Blanco
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